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flavours
Cubuleţ din ficat de pui cu cognac şi 

coacăze proaspete
Caneloni de dovlecei la grill umpluţi cu 

muşchi de vită
Piept de raţă cu purée de păstârnac
Crêpes cu somon afumat şi ricotta

Tian de pui cu fructe confiate
Mini Tofu Saltimbocca
Tempura de mozzarella
Salsa de roşii cu crostini

delight
Coşuleţ crocant cu piept de pui, legume 

proaspete şi dressing Caesar
Terină de porc cu purée de morcovi şi 

mentă, învelită în bacon
Săculeţ cu fulgi din piept de raţă şi Chut-

ney de ananas
Roastbeef cu dressing de hrean şi 

smântână
Kumara (cartofi dulci) şi capere în coşuleţ 

crocant 
Assiette de brânzeturi în andivă

Terină de şalău şi broccoli

finesse
Salmon Mayo cu smântână, ceapă Shal-

lot şi verdeţuri
Caneloni de dovlecei umpluţi cu purée de 

vinete
Caneloni de dovlecei la grill umpluţi cu 

muşchi de vită
Brioche cu Foie Gras şi Chutney din 

ceapă roşie
Ciuperci umplute şi gratinate cu Grana

Turnuleţ caprese cu pesto de casă
Tian de porc cu smochine

tasty
Supă de pui cu clătite sărate și verdeţuri

sărmăluțe în 
cuib

Servite cu mămăliguţă, bacon, smântână 
și ardei iute

deschidere
Selecţie de chifle, baghetă şi ciabatta 

proaspăt coapte
Unt cu ierburi şi cu Samba Oelek pe 

masă la gustare

tasty
Coşuleţ crocant cu piept de pui, legume 

proaspete şi dressing Caesar
Brioche cu Foie Gras şi Chutney din 

ceapă roşie
Choux cu pastă de feta şi perle de brânză

Turnuleţ caprese cu pesto de casă
Tartar de păstrăv cu icre negre

Tian de porc cu smochine
Tempura de ciuperci

Meniu Finesse - 198 lei

Meniu Delight - 189 lei

Meniu Flavours - 154 lei

Meniu Tasty - 145 lei
 

 

*prețurile prezentate includ TVA

basic
Apă minerală carbogazoasă și plată 

(Dorna), Sucuri carbogazoase (gama 
Coca Cola), Suc natural (Pfanner / 

Granini), Cafea filtru, Selecţie ceaiuri

20 ron
10 ron taxă bușon / persoană

*explicație - Pfanner / Granini – când două tipuri de 
băuturi sunt prezentate astfel, se va alege una dintre ele
*taxă bușon – taxa de buşon este aplicabilă când la 
eveniment se servesc băuturile clientului ; taxa de buşon nu 
este supusă nici unui discount 
*prețurile prezentate includ TVA

no spirits
Vin (Vinul Cavalerului / Recaș / Prahova 

Valley), Bere 33 cl, Bere fără alcool, 
Sucuri carbogazoase (gama Coca Cola), 
Suc natural (Pfanner / Granini), Cafea 

filtru, Selecţie ceaiuri, Apă minerală 
carbogazoasă și plată (Dorna)

35 ron
6 ron taxă bușon / persoană

*explicație - Pfanner / Granini – când două tipuri de 
băuturi sunt prezentate astfel, se va alege una dintre ele
*taxă bușon – taxa de buşon este aplicabilă când la 
eveniment se servesc băuturile clientului; taxa de buşon nu este 
supusă nici unui discount 
*prețurile prezentate includ TVA

full house
Șampanie de bun venit,Vin (Vinul 

Cavalerului / Recaș / Prahova Valley), 
Whiskey (Johnnie Walker / J&B), Vodca 

(Smirnoff), Rum (Captain Morgan), 
Aperitiv (Martini Bianco & Rosso, Cam-

pari, Bailey’s), Bere 33 cl, Bere fără 
alcool, Sucuri carbogazoase (gama Coca 
Cola), Suc natural (Pfanner / Granini), 

Cafea filtru, Selecţie ceaiuri, Apă 
minerală carbogazoasă și plată (Dorna)

full house
Cocktail-uri incluse:

Screwdriver, Cuba Libre, Vodka & Gin 
Martini, Gin Tonic, White & Black 

Russian, Mojito, Bellini, 
cocktail-uri fără alcool.

Toate băuturile şi cocktailurile sunt 
preparate în conformitate cu standardele 
Ramada, prezentarea se va face în paha-
rele şi cu ingredientele corespunzătoare 
(frișcă lichidă, fructe proaspete, mentă 

proaspătă, lime, lămâie).  

60 ron / persoană 

*explicație - Pfanner / Granini – când două tipuri de 
băuturi sunt prezentate astfel, se va alege una dintre ele
*prețurile prezentate includ TVA

Pentru nunţile organizate vineri şi 
duminică se va acorda 10% discount la 
meniul complet (mâncare şi băutură, cu
excepţia taxei de buşon dacă este cazul)flavours

Filé de somon la cuptor și consommé de 
mare cu legume

delight
Ciorbă de pui cu tarhon proaspăt

finesse
Filé de biban de mare la grill cu sos alb 

de lămâie, cartofi cu Chivas și roșii cherry 
marinate în suc de sfeclă roșie cu busuioc

tasty
Roti din cotlet de porc cu sos Dijon servit 

cu tagliatelle cu unt şi verdeţuri

flavours
Piept de pui și mușchiuleţ de porc învelit 
în prosciutto, sos demi-glace cu ciuperci, 

cartofi cu rozmarin

delight
Confit din pulpă de raţă și piept de porc 

cu varză roșie și soté de varză chinezească

finesse
Piept de curcan cu sos de ciuperci, legume 

la grill și cartofi aurii

deschidere aperitive aperitive aperitive supe/gustări calde fel principal tradiţionalaperitive supe/gustări calde supe/gustări calde supe/gustări calde fel principal fel principal fel principal preţuri open bar open baropen bar open bar special


